
Castel Viel Blanc

AOP : Faugères
Terroir de Schistes 

Cépages :
Grenache : 70 %
Clairette : 25 %

Roussanne : 5 %

Âge des Vignes : plus de 70 ans 
Rendement : ± 15 hl/ha 

Culture : 
Vieilles vignes taillées en gobelets

en agriculture biologique, majoritairement 
enherbé en permanence.

Vinification : 
Vendanges manuelles en caissettes

Pressurage en grappes entières
Vinification et élevage sur lies

de 12 mois en barriques.
Vinification et élevage sans sulfite.

Non filtré et non collé.


