DOMAINE

PRES LASSES

Castel Viel Blanc

AQOP : Faugeres
Terroir de Schistes

Cépages :
Grenache : 70 %
Clairette : 25 %
Roussanne:5%

Age des Vignes : plus de 70 ans
Rendement : + 15 hl/ha

Culture :

Vieilles vignes taillées en gobelets

en agriculture biologique, majoritairement
enherbé en permanence.

Vinification :

Vendanges manuelles en caissettes
Pressurage en grappes entieres
Vinification et élevage sur lies

de 12 mois en barriques.
Vinification et élevage sans sulfite.
Non filtré et non collé.
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CASTEL VIEL

ERUGERES

RCS BEZIERS 424 821 064
TVA : FR 894 248 210 64 00013
Accises FR 01 512 E 00023
Code APE : 1217



